Md Restaurant “De Wijngaerd”, Liersesteenweg 238,
PY 2860 Sint Katelijne Waver

Tel 015/ 31 82 02 of dewijngaerd@scarlet.be

@

www.dewijngaerd.be

Beste Klanten,

Als er na dit natte voorjaar één lichtpunt is in de komende zomer, dan is dat ongetwijfeld de
komst van de Zeeuwse mosselen. Wij kijken er alvast héél erg naar uit om ons
35% mosselseizoen op te starten. Zeg nu zelf.. wat geeft er méér een culinair zomergevoel
dan dat héérlijk potje Zeeuwse mosselen op een terras? En dit natuurlijk in combinatie met
een gekoeld flesje witte wijn of met ons ondertussen klassiek huisbiertje : Den Detteg!

(Trouwens: nog steeds 8 drinken en dan ééntje op onze kosten)

Van 12 tot en met 17 juli vieren we ons 35 jarig Wijngaerd bestaan

en kan u als klant bij elke bezoekje een leuke waardebon bij elkaar dobbelen@
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Van 05/07 tot en met 10/07

Ardeense kaaskroketten
Bedred
Linguini met verse zalm,
tuinbonen en witte wijnsaus
of
Steak peperoom (+ 5,50 Euro)
Bodredd
Coupe Brésilienne

Van 19/07 tot en met 24/07

Sla Nigoise
oot

Forel met gebakken champignons

Of

Steak béarnaise (+ 5,50 Euro)
*Hrodred
Tiramisu

Van 02/08 tot en met 07/08

Tomaat -Mozzarella
Brediets
Gebakken pladijs met erwtjes
en pureepatatjes
of
Steak Provencale (+ 5,50 Euro)
eSS
Bavarois

Vele Culinaire Groetjes
Ann en Rudi
en het Wijngaerd team

Van 12/07 tot en met 17/07
Haringslaatje

Qoo
Kipfilet met saus van pickles,

seizoengroenten en amandelkroketjes

of
Steak archiduc (+ 5,50 Euro)
aGhedieds
Chocoladetaart

Van 26/07 tot en met 31/07

Zuiderse vissoep
Bresrets
Kalkoenbrochette
met gebakken champignonsen kroketjes
of

Steak choron (+ 5,50 Euro)
Bede&

Coupe krieken

Van 09/08 tot en met 14/08

Slaatje met gerookte forel
oot
Cordon blue met koude aardappelsla
en provencaalse saus
of
Steak Kruidenboter (+ 5,50 Euro)
eSS
Sorbet
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mailto:dewijngaerd@scarlet.be
http://www.dewijngaerd.be/
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Van 13/09 tot en met 18/09

Ham met meloen

)
Forel met amandelen en frieten

Of
Steak gebakken champignons
(+ 5,50 Euro)

B A

Rijstpap

Van 27/09 tot en met 02/10

Witloofsoep

o
Rundstoofvlees met witloofsla

en frieten

Of
Steak provencgale (+ 5,50 Euro)
BoHoS
Javanais

De prijs van onze _
weekmenu is 24.00 Euro

Van 06/09 tot en met 11/09

Kaaskroketten
GreGreds
Coq au vin met kroketten
of

Steak béarnaise (+ 5,50 Euro)
Bere&

Coupe mokka

Van 20/09 tot en met 25/09

Slaatje met kippenboutjes
en currydressing
oot

Varkenshaasje met mosterdsaus,

warme groentjes en kroketten
of
Steak kruidenboter

(+ 5,50 Euro)

Berets
Appelstrudel met vanille-ijs
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JULI AUGUSTUS

Aperitief Maison Aperitief Maison
BB BoGreB B
S Gegrilde groene asperges Zuiders slaatje met geitenkaaskroketjes
met mortadella en burrata en Italiaanse coppa
[ ] *BreGrebr i BroGrerobratreodd
G Gazpacho (koude zomersoep) Gazpacho (koude zomersoep)
BB BeGeB B
G Zuiderse bouillabaise met zalm,
Op vel gebakken zeebaars met chorizo, roodbaars, mosseltjes en gamba
E courgette en linguini (rouille & toast)
B e ) BoGreB oo
S Aardbei-rabarber crumble met vanille-ijs Limoensorbet “Mojito style”
of of
Heerlijk kaasbord Heerlijk kaasbord

SEPTEMBER

Aperitief Maison
BreGreGraiaio

Stoofpotje van Zeeuwse mosseltjes
met groene curry en kokos

HGGGeS De prijs van onze
Roomsoep suggestiemenu is
ot 41.00 Euro

-CZm m—

Eendfilet met rode spitskool, saus van
porto & braambessen en gratin patatjes
BreGreGratraro

)

Verloren brood met appeltjes
en karamelijs

Of

Heerlijk kaasbord
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